Menu de Fétes 2026

A emporter 50 € par convive
Hors boissons, service et vaisselle

=S~
PIECES COCKTAIL

5 piéces — une de chaque par personne
Sucette de foie gras
Verrine de crabe, pomme verte et creme de fenouil
Bun's au saumon fumé
Coquille Saint-Jacques truffée
Mini-burger de canard confit

oGje
ENTREE AU CHOIX

Tourte de ris de veau au foie gras
ou
Fraicheur de langouste, guacamole et tartare de mangue au citron vert
ou
Saint-Jacques roties et leurs ravioles, légumes fondants aux saveurs d’Asie

S o
PLAT AU CHOIX

Chaque plat est accompagné d’'une poélée de légumes hivernale

Terre et mer de lotte rétie au foie gras, sauce carbonade,
rosace de carottes et fondue de poireaux
ou
Ballottine de chapon au pain d’épices, jus de volaille réduit
et cannelloni de légumes grillés
ou
Tournedos de filet de beeuf, sauce bordelaise et gratin a la truffe

gioe
FROMAGE AU CHOIX

Brie de Meaux fourré aux fruits secs
ou
Croustillant chaud au maroilles

oS
DESSERT AU CHOIX

Douceur chocolatée, marron et noisette
ou
Passion exotique, chocolat blanc et vanille

e
Commandes avant le 21 décembre pour Noél
et le 28 décembre pour le Nouvel An

06 78 38 46 30 ou 06 67 05 90 98

Comme un Chef ¢ 9, rue des Aulnaies * 02000 Chacrise
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